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8月 11日，全省农产品质量安全工
作现场推进会在翼城县召开。记者了
解到，今年上半年，我省狠抓疫情防控
期间农产品质量安全工作，实现了违法
违规行为“零容忍”、农产品质量安全事
故“零发生”的“双零”目标，农产品质量
安全形势稳定向好。

在推动农业高质量发展方面，我省
突出“强监管”目标，坚持“产管结合”，
将食用农产品合格证制度试行、农产品
监测任务、安全县创建、“圳品”创建等

工作列入全省“三农”重点工作，实行周
报告、月调度工作机制。

据悉，我省坚持合格证试行与追溯
管理协同推进，已逐步形成“合格证+品
牌”“合格证+追溯码”等新的推广模式；

“利剑”行动重拳出击，5月份以来，各级
农业监管执法部门共出动 1万余人次，
检查生产主体、屠宰场等单位 7105 家
次，发现安全问题 18 个，涉及金额 66.7
万元；安全县创建稳步推进，又遴选 10
个县开展第四批省级安全县创建；全省

第一批“圳品”认证工作全面展开，共有
24家企业的 59个产品进入现场评价阶
段。

对于下一步工作，会议要求紧紧围
绕食用农产品合格证制度试行这条主
线，扎实推进“利剑”行动、质检体系建
设、农业品牌建设、监管能力提升、延伸
绩效考核等五项重点任务，确保人民群
众“舌尖上的安全”。

（赵建军 韩斌）
据《山西日报》

实行自助用餐、提供标准化菜品、
推行 N-1点餐模式……近日，我省印发

《关于全省党政机关食堂及公务接待用
餐中厉行节约制止餐饮浪费行为的通
知》（以下简称《通知》），全面加强全省
党政机关（包括各类事业单位）食堂及
公务接待用餐管理。

《通知》要求，全省党政机关（包括
各类事业单位）食堂应按照健康、从简
原则提供饮食，合理搭配菜品，注重膳
食平衡。实行自助用餐或多供应小份
食品，方便用餐人员适量选取。在明显
位置张贴宣传标语或宣传画、摆放提示
牌，提醒适量取餐。建立食堂用餐人员
登记制度，实施动态管理，做到按用餐
人数采购、做餐、配餐。公务活动用餐

按照快捷、健康、节约要求，积极推行简
餐和标准化饮食，原则上实行自助餐，
主要提供山西本地家常菜。

机关事务管理部门所属餐饮企业
要将制止餐饮浪费纳入到餐饮生产、加
工、服务的全过程，提供标准化菜品，方
便消费者自主调味，推行 N-1 点餐模
式，多提供小份菜、半份菜。倡导一料
多菜、一菜多味，物尽其用，避免浪费食
材。菜单上应准确标注菜量，按营养均
衡的要求配置不同规格盛具，餐前引导
适量点餐，餐后主动帮助打包，不得设
置最低消费额。党员干部应带头践行
科学文明餐饮消费模式。

此外，全省党政机关（包括各类事
业单位）食堂和机关事务管理部门所属

餐饮企业要提高粮食废弃物资源化利
用水平，按规定将厨余垃圾交由具备条
件的餐厨废弃物资源化利用企业处置
或进行就地资源化处理。

（薛建英）
据《山西晚报》

8 月 6 日，省商务厅、省
文旅厅、省卫健委、省市场
监督管理局、省文明办 5 部
门决定在全省餐饮服务场
所全面推广《山西省餐饮业
分 餐 制 、公 勺 公 筷 服 务 规
范 》（以 下 简 称《 服 务 规
范》），规定分餐制的分餐形
式及服务要求，公勺公筷使
用的术语和定义、配置、使
用、服务、卫生消毒、宣传引
导等要求。

《服务规范》适用于各
类餐馆、宾馆、饭店等提供
餐饮服务的餐饮企业和集
体供餐单位，家庭聚餐也可
参考。餐饮行业主管部门、
监管部门、各类饭店餐饮服
务单位要通过电视、电台、
网络、电子显示屏、海报、提
示牌等各种载体，广泛宣传
公勺公筷行动、文明就餐行
动。各类饭店餐饮服务单
位应在餐饮场所（大厅及包
厢）张贴宣传海报、标语，在
餐 桌 上 放 置 提 示 卡 ，营 造

“使用公筷公勺，健康文明
用餐”氛围。

《服务规范》明确餐饮
企业应依据就餐需求确定
分餐模式，还对厨房分餐、
服务台分餐、餐位分餐、自
助餐等分餐服务做了详细
规定。并要求对服务人员
开展分餐制、公勺公筷使用
要求和服务流程等的培训，
提 升 分 餐 服 务 质 量 和 水
平。用餐前和用餐时，主动
宣传和引导就餐者使用公
勺公筷，介绍公勺公筷的使
用方法，随时提醒和纠正。
各类饭店餐饮服务单位要
配备与经营规模相适应的
足够数量的公勺公筷，配备
数量应按照店内就餐时最
大客流量对应配备。卡座、
散座、大厅堂食，推行公勺
公 筷 制 。 按 照“ 一 菜 一 公
筷、一汤一公勺”的原则，配
设公筷或公勺。公勺公筷
外形尺寸、颜色、材质应当
明 显 区 别 于 自 用 勺 子 、筷
子，可以在公勺柄处、公筷
粗 端 分 别 标 识“ 公 勺 ”“ 公
筷”字样，尺寸要大于或等
于自用勺子筷子的尺寸，避
免混用。公勺公筷不得与
嘴接触，不得使用公筷公勺
夹取或盛取个人餐具中的
菜食，餐后剩余食品打包或
撤盘，应使用公勺公筷。

（闫杰）
据《山西日报》

中国饭店协会 13日发布《关于制止
餐饮浪费、倡导绿色消费的倡议书》，倡
议全国饭店餐饮行业积极营造文明用
餐、节俭消费的良好氛围，将节约餐饮、

“光盘行动”推向深入。
倡议书说，饭店餐饮企业要推进餐

饮节约、绿色发展常态化，通过小份菜和

套餐的开发、提供公筷公勺双筷、分餐制
服务等养成健康的用餐方式。在顾客订
餐、点餐、加餐等环节，及时提醒顾客理
性消费，并在餐后主动提供打包服务。

倡议书建议，饭店餐饮企业要引导
消费者在宴席消费中摒弃“爱面子、讲排
场”的陋习，饭店餐饮企业在提供宴席服

务时，既要尊重顾客消费需求，又要体现
绿色生活方式要求，科学设计菜单或套
餐，合理安排宴席流程和餐台数量，切实
提升招牌菜特色菜质量，引导顾客理性
消费。

倡议书说，饭店餐饮企业要通过数
字化管理合理采购、降低损耗和存货；鼓

励中央厨房等集中初加工配送等形式，
减少原材料浪费。各地行业协会要及时
总结经验和典型，有针对性地开展主题
鲜明、形式多样、内容丰富的餐饮节约实
践活动，提高餐饮企业和消费者的节约
意识，树立绿色发展典范。 （杜海涛）

据《人民日报》
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实行自助用餐、提供标准化菜品、推行N-1点餐模式……

全省加强党政机关食堂及公务接待用餐管理

全省农产品质量安全工作会议召开
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