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“岚县土豆宴厨师”的价值，远不止于解决就业。如今，

这一品牌已成为串联马铃薯“种—花—薯—宴”全产业链的

纽带，推动小土豆发展成“大产业”。

在上游，品牌带动马铃薯标准化种植——岚县依托培

训中积累的食材需求数据，引导农户种植优质马铃薯品种，

建立 5万亩绿色种植基地，统一提供种子、技术、收购服务，

让土豆从“散装货”变成“订单品”，每亩增收 800余元。在

中游，品牌催生加工新业态——当地建成马铃薯淀粉厂、薯

条加工厂、中央厨房等企业，为土豆宴门店提供半成品食

材，同时开发土豆饼干、土豆酱等深加工产品，延伸价值

链。在下游，品牌激活文旅新动能——岚县以“土豆宴”为

核心，打造土豆花 3A 级景区、8 个乡村旅游重点村，推出

“品土豆宴、赏土豆花、听土豆故事”的文旅线路，每年吸引

游客超 50万人次，带动餐饮、住宿、农产品销售等相关产业

增收 1.2亿元。

截至目前，岚县马铃薯产业年产值达 5亿元，惠及全县

所有乡镇和 95%的农户；全省布局 12 家土豆宴旗舰店、连

锁店，“岚县土豆宴”不仅成为餐饮品牌，更成为地域文化符

号。“下一步，我们要和山西会馆、京都饺子等企业深化合

作，让岚县土豆宴走出山西，让更多群众靠这门手艺致富！”

岚县县委副书记、县长王小明说。

从一颗土豆到一个品牌，从一项技能到一条产业链，岚

县用“土豆宴厨师”劳务品牌，书写了“技能富民、产业兴县”

的生动答卷。如今，在吕梁大地上，这张“金色名片”正持续

释放活力，为乡村全面振兴注入源源不断的动力。
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在吕梁山区，岚县的马铃薯不仅是餐桌
上的寻常食材，更因“岚县土豆宴厨师”这一
省级劳务品牌，成为撬动就业增收、赋能乡村
振兴的“金蛋蛋”。从2021年品牌创建至今，
岚县以“树品牌、带就业、强经济、富百姓”为
思路，深耕马铃薯全产业链，让4500余名群
众凭“土豆厨艺”实现技能致富，累计创造经
济价值超 2亿元，走出了一条“一业兴、百业
旺”的特色发展之路。

“以前觉得土豆就是填肚子的，没想到能靠做土豆宴

挣大钱！”岚城镇脱贫户李翠梅的感慨，道出了“岚县土豆

宴厨师”品牌带来的改变。而这一切的起点，源于岚县县

委、县政府对劳务品牌建设的系统谋划。

为将“土豆优势”转化为“就业优势”，岚县成立由县

委、县政府主要领导任双组长的专项领导组，设立土豆宴

推广中心，累计投入 2.3亿元用于品牌培育。从制定《岚

县劳动力技能提升培训行动方案》，到规范 108道土豆宴

菜品的制作流程，岚县率先构建起“标准引领、系统培育”

的品牌建设框架—，统一编写培训教材，邀请烹饪专家、

民俗学者组建师资团队；成立土豆宴职业培训学校，联动

县职教中心、乡镇就业站、村夜校搭建“县—乡—村”三级

培训网络，以“理论+实习+实训”模式将技能课堂搬到群

众“家门口”。

“不仅要让学员学会做土豆宴，更要让他们做的是

‘正宗岚县味’。”岚县土豆宴推广中心负责人介绍，通过

制定《岚县土豆宴菜品制作标准》，小到土豆的选材、切

配，大到汤汁的熬制、摆盘的设计，都有明确规范，形成

“从田间到餐桌”的标准化体系。截至目前，全县已建成

1所职业培训学校、12个乡镇实训基地，为品牌发展筑牢

了“人才根基”。

“每天能做 30多桌土豆宴，月工资 6000多，比在外打工稳

当多了！”在岚县土豆宴县城旗舰店，厨师刘建国正忙着制作

“土豆扒鸡”“水晶土豆冻”等招牌菜。3 年前，他还是一名打

零工的农民，通过免费培训考取“土豆宴厨师证”后，不仅有了

稳定工作，还成了店里的技术骨干。

岚县深知，劳务品牌的核心是“就业”。为此，当地创新

“订单培训、精准输出”模式，一边对接省内外餐饮企业需求，

一边根据学员意愿制定就业方案——想外出就业的，通过土

豆宴推广总部推荐至太原、北京、西安等地的连锁店；想自主

创业的，提供选址指导、装修补贴、食材供应等“一条龙”服

务。近三年，全县累计培训土豆宴厨师 4520人，4100余人实

现稳定就业，人均年收入超 5万元，其中 1200余名贫困人口通

过这一技能实现“就业一人、脱贫一户”。

李翠梅的经历更具代表性。作为脱贫户，她参加培训后

在县城步行街开起“土豆宴主食坊”，主打土豆馍、土豆凉粉等

小吃，凭借地道口味和实惠价格，日均营业额超 1500元，年收

入达 5.4万元。“现在不仅自己脱了贫，还雇了 2个村民帮忙，

大家一起挣钱！”她笑着说。

从“零”到“一”筑根基

岚县土豆宴厨师培训

从“体力活”到“技术饭”

从“一道菜”到“一个生态”

岚县土豆宴旗舰店

中国马铃薯产业

发展高峰论坛上的岚

县马铃薯

岚县土豆花开花篮

岚县土豆宴备受上海大学师生喜爱

土豆酒窖

岚县土豆宴厨师技能大赛


